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11 direttore dell’Ente, Annibale Formica: Puntiamo alla tutela della biodiversita

I1 Pollino si mette in mostra

Al Salone del gusto di Torino e stato presentato un catalogo sui prodotti del Parco

POLLINO - Tutelare le spie-
cie presenti nel parco. Con
questo imperativo il Parco
si presenta a Torino
nell’ambitto del Salone In-
ternazionale del Gusto. Al
centro dell'incontrochesie
svolto al Lingotto, al quale
hannopresoparteil diretto-
redell’Ente Parco, Annibale
Formica, il Commissario
straordinario dell'Alsia
(Agenzia Lucana dil Svilup-
poediInnovazione in Agri-
coltura), Domenico Roma-
niello e il suo funzionario
Ippazio Ferrari, sonostatill
catalogo commerciale «I
prodotti del Pollino» e «Gli
antichi fruttiferi del Polli-
no». 1 Parco-cheal Salonee
presente con un suo spazio
espositivo nel Padiglione 3
all'interno dell'area-merca-
todella Calabria - hadato vi-
tainsiemecon Alsiae Came-
ra di Commercio di Potenza
ad un catalogo commercia-
le che racchiude in piu di 80
agine, schedeprodottoela-
orate con l'intentodi forni-
re una guida commerciale
delle referenze disponibili.
Le produzionisonosuddivi-
se 1n sei categorie, antipasti
e conforni, primi e secondi
p1att1 vini e liquori, prodot-
to da forno e per la colazio-
ne. Un'ulteriore categoria,
classificata come «varie»
comprende condimenti co-

Un incontro che si & tenuto a Torino

me l'olio e materie prime
qualilafarina. Uncatalogo,
ha spiegato Formica, «frut-
todiunintensolavorodicui
il Parco e stato promotore
tenacenr, avviatocon la crea-
zione del Marchio del Parco
che ha avviato «un processo
che punta alla tutela della
biodiversitas. Un «patrimo-
nio di tutti», ha evidenziato
il commissario dell'Alsia,
Romaniello che sara fruibi-
le anche in rete attraverso

un portale di e-commerce,
come ¢ stato illustrato dal
dott. Ferrari che ha fatto ri-
ferimentoa «prodottinondi
dissimd quantita ma

53 grandissima qualita»,
che punta acreareunveroe
proprio «mercato virtuale
permanente». Conservazio-
neevalorizzazionedellabio-
diversita, dunque, che pas-
sano anche e soprattutto
antichi

«G
gz; ]tzlnig;o» svtg?todall 'Alsiae

dall'Ente Parcod'intesa con
la Regione Basilicata e in
collaborazione con 1'Uni-
versita della Basilicata e
Cnr di Bariicui risultati so-
no stati pubbhcatx in un

rno» dell'Alsia. Il
tutto e parte di un impegno
piu vasto che an-
chele ieorticoleecerea-
licole. Riportairisultatidel-
l'indagine svolta dall'Agen-
zia Lucana di Sviluppo e di
Innovazione in Agricoltura

da Aprile 2009 per un anno.
Sono stati mappati tuttiico-
munidel Parco del versante
lucano ed anche i comuni
calabresi di Laino Borgo,
Laino Castello e Morman-
no. Attraverso il metodo
eco-geografico, integrato
dalla collaborazione di una
rete di «agricoltori custodi»
confluita in un'associazio-
ne, denominata Vavilov, e
stata effettuata una rico-
izione e mappatura dei
«cultivar autoctoni» al fine
dicreareun «Campo Catalo-
g0» per la conservazione ex-
situdellecultivarautoctone
e «creare un nefwork di
agricoltori/produttori cu-
stodi» per la conservazione
in situ e per l'attuazione de-
li interventi previsti dal
R 2007-2013. Sono state
esplorate tutte le compo-
nent1 gaesaggxstlche del
specie fruttico-
la é stata fotogra.fata e con-
servata per una successiva
mostra: 41 le speciee 519 le
varietacensitenei119sitidi
campionamento. Trale e&)pe-
cie studiate Pero, Melo, Oli-
vo, Ciliegio, Susino, Pesco,
IA:xllblczocico 1(\)Ta.fs 0, Gglso
occiolo, Nespolo, vi
da vino e da tavola ploggﬁ
frutti e piante ad uso dome-
stico. «Due lavori - ha di-
chiarato il presidente del
Parco Nazionale del Polli-

no, Domenico Pappaterra -
che rappresentano degli
importanti modelli che con-
sentono ancora una volta di
affermarel'areaprotettaca-
labro-lucana come area pi-
lota nello studio del suo ter-
ritorio e delle sue peculiari-
ta, studi che permettono di
mtraprendere le giuste
azioni per la loro conserva-
zione». Durantel'incontroe
statoricordatol'impegnodi
Parco, Alsia Basilicata e
Arssa Calabria per listitu-
zione dei Presidi Slow Food
della Lenticchia di Mor-
manno, avviato quest'anno,
e della Melanzana Rossa di
Rotonda, attivo dal 2002
cheha portato allarichiesta
del riconoscimento della
Dop. Per la lenticchia, inve-
ce, un inizio, come hanno
sottolineato il sindaco di
Mormanno Guglielmo Ar-
mentano e il referente dei
g‘rrgguttori del Presidio,
cesco Armentano, che
cl si augura possa 1mp1e-
mentare una produzione di
$xahta e umca I1 progetto
recupero e rilancio, e sta-
toavvxato oonlaconsulenza
del dott. Luigi Gallo del-
1'Arssa Calabria e con la col-
laborazione dell'lstituto di
Genetica Vegetale del CNR
di Bari e dell'Istituto Speri-
mentale per 1'Orticoltura di
Pontecagnano.



